
 

 

 

 

15 OTTOBRE 

 

- Italia vince il campionato mondiale del panettone a squadre Italia vince il campionato mondiale del panettone a 
squadre 
 
A Host finale prima edizione, al secondo posto il Giappone 
 
(ANSA) - MILANO, 15 OTT - L'Italia ha vinto il primo campionato del mondo del panettone a squadre, con 8 nazioni 
partecipanti, davanti a Giappone e Argentina. La giuria tecnica ha assegnato i premi oggi a Host, salone dei 
macchinari, delle attrezzature e tutte le novità nel settore ristorazione e accoglienza, in un evento organizzato e 
promosso dall'Accademia dei Maestri del Lievito Madre e del Panettone Italiano, con il patrocinio del ministero 
dell'Agricoltura, della sovranità alimentare e delle foreste e in collaborazione con Italian Gourmet. 
Il team azzurro ha prevalso con il panettone tradizionale del Maestro Aniello di Caprio, al cioccolato del Maestro 
Giuseppe Mascolo e quello innovativo salato del Maestro e capitano della squadra Claudio Gatti. 
La finale si è svolta in Fiera, dove Host resta aperto fino al 17 ottobre, mentre tutta la fase preparatoria dei 
panettoni, dal 9 al 13 ottobre, a Verona. Le altre nazioni in gara erano Francia, Germania, Polonia e Taiwan. (ANSA). 
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- Santangelo, di Caprio ha formato nuove generazioni cuochi Santangelo, di Caprio ha formato nuove generazioni 
cuochi 
 
(ANSA) - NAPOLI, 15 OTT - "Complimenti ad Aniello di Caprio, campione del mondo del panettone. Con Peppe 
Daddio e la scuola Dolce e Salato hanno avuto il merito di affermare la loro visione di cucina sul piano nazionale ed 
internazionale esportando praticamente ovunque la loro arte. Il merito più grande è stato quello di formare 
attraverso la scuola nuove generazioni di cuochi che si stanno imponendo su tutto il territorio nazionale con 
Maddaloni che è diventata una vera e propria fucina di talenti". Lo dice Vincenzo Santangelo, consigliere regionale 
del gruppo Italia Viva al consiglio regionale della Campania. 
"Il successo al campionato mondiale del panettone è il coronamento di un percorso che va avanti da anni. Aniello ha 
avuto il merito - aggiunge - di evolvere un prodotto della tradizione padana, di trasformarlo e migliorarlo senza 
snaturarlo fino ad arrivare a questo ennesimo successo. Oggi, senza timore di smentite, possiamo parlare del 
panettone maddalonese di Aniello di Caprio come eccellenza assoluta". 
(ANSA). 
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