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Anna Sartori (Pasticceria Sartori, Erba - Comp), Ma;::e)' !
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(Pasticceria Mazzall, Governolo - Mantova), Maurij,
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Panettone world
championship:

i finalisti italiani
SONO 32, PER ORA, | FINALISTI CHE
PARTECIPERANNO AL PANETTONE

WORLD CHAMPIONSHIP CHE SI TERRA AD
HOSTMILANO

- di Atenaide Arpone
— foto di Niko Boi

II 22 luglio scorso, durante la Notte dei Maestri del Lievito
Madre a Parma, si & svolta la prima trance del Panetto-
ne World Championship, evento di cui ltalian Gourmet &
meda partner e che & alla sua prima edizione. Al contest
partecipano su invito i migliori pasticceri italiani. Ad essi si
aggiungono altri 6 pasticceri italiani selezionati dalla giuria
che si & riunita ad ALMA ed & stata presieduta da Maurizio
Bonanomi (Pasticceria Il Merlo, Pioltelio). | finalisti italiani e
stranieri del Panettone World Championship, che sono gia
stati scelti, sono stati giudicati sulla base di criten rigorosi
che ricomprendono vista, gusto, olfatto, struttura e consa-
pevolezza del candidato. Tra gli stranieri primeggia il Giap-
pone, ma le selezioni sono ancora in corso, Lincoronazione
dei vinciton del Panettone World Championship sara invece
ospitata il 20 ottobre 2019 alla 41esima edizione di HostMi-
lano, il Salone Internazionale dell’Ospitalita Professionale in
programma dal 18 al 22 ottobre 2019 alla Fiera di Milano,
Rho. | panettoni saranno assaggiati e giudicati da due dif-
ferenti giurie: una tecnica, formata dai piti noti e qualifica-
ti pasticcen nazionali ed esteri, ed una critica, formata da
g’»omalisti ed esperti gourmet. Ma non & finita qui, perché
il Papettone World Championship avra un'importantissima
vetnna.anche durante | Maestri del Panettone, |'evento
che ltalian Gourmet organizza a Milano presso le Cavalleriz-
3? nge; l\g::i?t:c:;aﬂssc‘uoenn;a: d;lla Tec:to!ogia Leonardo Da
Collaborano alla realizzazionm Wi 1 e

Salods e del primo Panettone World
Championship: Agugiaro&Figna, Le Sinfonie, Hausbrandt
Trieste 1892 Spa, Ing. Polin Spa (Verona), Valihona Signatu-
re, Cesarin, ltalian Gourmet, ALMA - La Scuola Intemazio-
nale di Cucina ltaliana, HostMilano. L'evento & organizzato
da Video Type Comunicazione, »
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