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Natale non basta. e il panettone & gid da tempo un dolce per tuttele stagioni,la novith &
anche a carattere
a P pre pi

internazionale. Come quello che si & svolto oggi a Milano, per esempio. Per lesattezza, si .

ratava el inal italiana della Coppa del Mondo del Panettone, manifestazione che a e u ca
conclude e slezioni nazionl, voles a il 2020 ¢ gennaio 2021 n tre tappe: sl Sud, o

Centro .l Nord ok, L tapa del Nord & sata ospitata a Vil Terzaghi, nuov sede

el Assoiazione Maesiro Marino, preseduta da Carlo Cracco

Gara in arrivo, gara in partenza: iniziano I'11 marzo le selezioni per il Panettone World
Championship, organizzato dall'Accademia dei Maestri del Lievito Madre. La finale sara a
Milano il 24 ottobre, nell"ambito di Host (fiera internazionale dell"accoglienza e della
ristorazione). Subito dopo, tocca ai dolci pasquali: gia si prospettano sfide tra colomba e
pastiera, come quella organizzata da Stanislao Porzio, inventore di Re Panettone, che &
stato il primo concorso dedicato al dolce di Milano. O meglio, al dolce internazionale.

Diverse decine i concorrenti ialiani i partenza, solo 32 quelli che si sono sfidati oggi. Sei i
vincitori, decretati, dopo ore di assaggi, da una giuria di giomalist € una “tecnica”,

giio Massar i nomi E per il panettone non finisce qui: Regione Lombardia lo candidera come Patrimonio
pasticceria. Mala 4 & che la Coppa & una . ) , . . ;
dalla Svizzera, che ha invitato alri quatr Paesi cod Spagna, Franci, Sat Uni e, per immateriale dell'umanita Unesco, come ha annunciato Fabio Rolfi, assessore
fortun,ha aa disfids basata uno dei pochi prodot ) ) ) . ) ) ) T )
& pasicoms made n aly i " ] - all'Agricoltura, Alimentazione e Sistemi verdi della Regione Lombardia spiegando: "Il
chiunque pud farlo in casa: qui si parla di un dolce di lavorazione complessa e difficile, che
riehiede macchinart st ingreient ecellet,dosl et ¢ sopratto una grende panettone é cultura e tradizione, ma anche economia. Crediamo che I'arte artigianale con

a
Lugano, dove si affronteranno i campioni italiani e quelli degl alri quattro Paesi in gara.
concorso intemazionale si tiene a cadenza biennale.

cui viene realizzato meriti un riconoscimento mondiale”.
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