
 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 



 

 
 

 



 

 



 

 



 

 



 

 



 
 

 
 

 

 

NOVEMBRE 2025 

 

 



 
 

 
 

 

 



 

 

 

 

 

 



 



 



 

 



 



 
 

 
 

 

 

 
 
 



 
 

 
 

 
 

 
 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 

 

 
 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 



 
 

 
 

 

 

 
 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 

 
 
 



 
 

 
 

 
 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 



 
 

 
 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

Taiwan vince il Panettone World Championship 2025 - Fiere e Eventi - Ansa.it 

https://www.ansa.it/canale_terraegusto/notizie/fiere_eventi/2025/10/18/taiwan-vince-panettone-world-championship-2025_cb796842-a4dd-45ec-8726-f015909a4a4c.html


 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

Taiwan nuova regina del panettone: tutti i vincitori del World Championship 2025 

https://www.adnkronos.com/Archivio/economia/panettone-world-championship-vince-team-taiwan-argento-per-argentina-bronzo-australia_3uD2oA8vgXsf1VqPlIPzbp


 

 

 

 

 



 

Campionato Mondiale del Panettone, Milano: sabato a Host 2025 – Agenfood – Agenzia di Stampa Food e 
Turismo 

https://www.agenfood.it/dolci-e-pasticcieri/campionato-mondiale-del-panettone-milano-sabato-a-host-2025/
https://www.agenfood.it/dolci-e-pasticcieri/campionato-mondiale-del-panettone-milano-sabato-a-host-2025/


 

 

 

 

 



 

 



 

 

 

 

 



 

 

Panettone World Championship 2025: è Taiwan a vincere il titolo di Campione del Mondo | Corriere.it 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.corriere.it/cook/news/25_ottobre_18/panettone-world-championship-2025-e-taiwan-a-vincere-il-titolo-di-campione-del-mondo-62c89e77-2628-4dde-9288-7a717a8afxlk.shtml


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Skytg24 on Instagram 

 

 

 

 

https://www.instagram.com/reel/DQEzoM4lVKG/?igsh=MTNmdnR4djRiMTFncg%3D%3D 

 

 

https://www.instagram.com/reel/DQEzoM4lVKG/?igsh=MTNmdnR4djRiMTFncg%3D%3D


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

Altro che Milano, il miglior panettone al mondo lo fanno a Taiwan 

 

 

https://www.esquire.com/it/lifestyle/food-e-drink/a69175097/lievitati-panificazione-asia-taiwan-panettone/


 

Skytg24 on X 

 

 

 

Sky tg24 su X: "La squadra di #Taiwan si è aggiudicata il primo posto al Campionato Mondiale del 
#Panettone, evento in programma a #Verona e #Milano dal 13 al 18 ottobre. Il team ha vinto anche nelle 

categorie Panettone Classico e Panettone al Cioccolato. (📹 Panettone World Championship via 
https://t.co/J0FRRgED1N" / X 

https://x.com/SkyTG24/status/1980643018936844761?t=wT7AXEo1GcPsFh4Zquq1kA&s=08
https://x.com/SkyTG24/status/1980643018936844761?t=wT7AXEo1GcPsFh4Zquq1kA&s=08
https://x.com/SkyTG24/status/1980643018936844761?t=wT7AXEo1GcPsFh4Zquq1kA&s=08
https://x.com/SkyTG24/status/1980643018936844761?t=wT7AXEo1GcPsFh4Zquq1kA&s=08


 

 

 

 

 

Taiwan vince il Mondiale di Panettone 2025: Asia regina del lievito madre 

https://www.ilmessaggero.it/alimentazione/taiwan_vince_panettone_world_championship_2025_hostmilano-9138070.html


 

FANPAGE ON FACEBOOK 

 

 

 



 

 

 

 



 

 



 

 



 

 



 

 

 

Il migliore panettone al mondo è di Taiwan, la classifica e i premi del Panettone World Championship 2025 

https://www.fanpage.it/stile-e-trend/benessere/il-migliore-panettone-al-mondo-e-di-taiwan-la-classifica-e-i-premi-del-panettone-world-championship-2025/


 

 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

Panettone World Championship 2025: Taiwan trionfa a HostMilano - Dolcesalato 

https://www.dolcesalato.com/2025/10/22/panettone-world-championship-2025-taiwan-trionfa-a-hostmilano/


 

 

 



 

 

 

 

 

Panettone World Championship 2025: Trionfo di Taiwan con il capitano Giovanna Chen - Dolcesalato 

https://www.dolcesalato.com/2025/10/22/panettone-world-championship-2025-trionfo-di-taiwan-con-il-capitano-giovanna-chen/


 

 

 

 

 



 

 



 



 

 



 



 



 



 



 



 



 



 

Panettone World Championship: ecco chi ha vinto l'edizione 2025 | La Cucina Italiana 

https://www.lacucinaitaliana.it/article/panettone-world-championship-2025-vincitori-taiwan/


 

 

 

 

 



 

 

 

Taiwan vince il Panettone World Championship 2025 - Pasticceria Internazionale 

https://www.pasticceriainternazionale.it/2025/10/20/taiwan-vince-il-panettone-world-championship-2025/


 

 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

Perché non dovremmo (più) stupirci se il migliore panettone al mondo viene da Taiwan - Gambero Rosso 

https://www.gamberorosso.it/notizie/attualita/migliore-panettone-mondo-taiwan/


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

Di Taiwan i migliori panettoni al mondo: tutti i vincitori del 2025 - Italia a Tavola 

https://www.italiaatavola.net/horeca/2025/10/18/di-taiwan-i-migliori-panettoni-al-mondo-tutti-i-vincitori-del-2025/115134/


 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

Lollobrigida: “Ristorazione strategica per promuovere le eccellenze agroalimentari” - il Giornale 

 

https://www.ilgiornale.it/news/nazionale/lollobrigida-ristorazione-strategica-promuovere-eccellenze-2555347.html


 

 

 

 



 

 

 

 



 

 

 



 

 

Verona, è in corso il Campionato mondiale del panettone: 9 i Paesi in gara. La finalissima a Milano il 18 
ottobre | Corriere.it 

https://www.corriere.it/cook/25_ottobre_14/verona-e-in-corso-il-campionato-mondiale-del-panettone-9-i-paesi-in-gara-la-finalissima-a-milano-il-18-ottobre-8e373146-8c65-4952-bf5f-9deac67b4xlk.shtml
https://www.corriere.it/cook/25_ottobre_14/verona-e-in-corso-il-campionato-mondiale-del-panettone-9-i-paesi-in-gara-la-finalissima-a-milano-il-18-ottobre-8e373146-8c65-4952-bf5f-9deac67b4xlk.shtml


 

 

 

 

 



 

 

 

 



 

"Panettone World Championship": arriva la gara che prende tutti per la gola. Ecco di cosa si tratta - RTL 102.5 

https://www.rtl.it/notizie/articoli/panettone-world-championship-arriva-la-gara-che-prende-tutti-per-la-gola-ecco-di-cosa-si-tratta/


 

 

RTL ON X 

 

 

 



 

 

 

 

 



 

 



 

 

 

Ad HOST la finale di Panettone World Championship - Pasticceria Internazionale 

https://www.pasticceriainternazionale.it/2025/10/17/ad-host-la-finale-di-panettone-world-championship/


 
 

 
 

 

 

 

 

 

E' a ritmo di musica il Campionato Mondiale dei Panettoni | Sky TG24 

https://tg24.sky.it/spettacolo/musica/2025/10/16/panettone-soundtrack-musica


 

 

 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

Panettone World Championship 2025: da Verona a Host milano con ospiti stellati - Dolcesalato 

https://www.dolcesalato.com/2025/10/14/panettone-world-championship-2025-da-verona-a-host-milano-con-ospiti-stellati/


 

 

 

 



 

 

 



 

 

 



 

 

Torna dal 13 al 18 di ottobre il Panettone World Championship 2025 

https://www.italiangourmet.it/panettone-world-championship-2025-torna-la-gara/


 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

A Verona prende il via la Panettone World Championship 

 

 

 

 

https://2night.it/bdf22a-/verona-il-via-al-panettone-world-championship.html


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

Quale è il Paese con la maggiore produzione di panettoni? 

 

 

 

 

https://www.buonissimo.it/rubriche/paese-con-maggiore-produzione-panettoni-quale-e-370626


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

Taiwan Campione al Panettone World Championship 2025 - CITYFOOD | storie di gusto 

https://citynotizie.it/food/fiere-eventi/taiwan-campione-al-panettone-world-championship-2025/


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

Il mondo del panettone si sfida. - La Cronaca di Verona 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.cronacadiverona.com/il-mondo-del-panettone-si-sfida/


 

 

 

 



 

 

 

Il Panettone "formoso" di Taiwan conquista il World Championship 2025 | Cronache di Gusto 

https://www.cronachedigusto.it/eventi-e-iniziative/il-panettone-formoso-di-taiwan-conquista-il-world-championship-2025/


 

 

 

 



 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

Campionato Mondiale del Panettone 2025: 12 Nazioni in Gara 

https://www.famelici.it/carpet/campionato-mondiale-del-panettone-2025/


 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

Taiwan conquista il titolo al Campionato Mondiale del Panettone 2025 - Fornelli d'Italia 

https://www.fornelliditalia.it/taiwan-conquista-il-titolo-al-campionato-mondiale-del-panettone-2025/


 
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 



 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 
 

 
 

Il miglior panettone arriva da un Paese che non ti aspetti: i vincitori del World Championship 2025 - 
greenMe 

https://www.greenme.it/lifestyle/sai-cosa-compri/il-miglior-panettone-arriva-da-un-paese-che-non-ti-aspetti-i-vincitori-del-world-championship-2025/
https://www.greenme.it/lifestyle/sai-cosa-compri/il-miglior-panettone-arriva-da-un-paese-che-non-ti-aspetti-i-vincitori-del-world-championship-2025/


 

 

 

 

 



 

 



 

Torna il Campionato Mondiale del Panettone a squadre: finalissima ad Host il 18 ottobre - Notizie sulla 
Ristorazione, Horeca e Foodservice HorecaNews.it 

 

 

https://horecanews.it/torna-il-campionato-mondiale-del-panettone-a-squadre-finalissima-ad-host-il-18-ottobre
https://horecanews.it/torna-il-campionato-mondiale-del-panettone-a-squadre-finalissima-ad-host-il-18-ottobre


 

 

 

 

 



 

 

 



 

 



 

 

 

 

Panettone World Championship 2025: trionfa il team Taiwan - Notizie sulla Ristorazione, Horeca e Foodservice 
HorecaNews.it 

https://horecanews.it/panettone-world-championship-2025-trionfa-il-team-taiwan
https://horecanews.it/panettone-world-championship-2025-trionfa-il-team-taiwan


 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

Il miglior Panettone è di Taiwan: medaglia d'oro al world championship 2025 davanti ad Argentina e Australia. Italia 

senza premi 

https://www.ilgazzettino.it/schede/panettone_taiwan_world_championship_argentina_australia-tra_gli_ospiti_iginio_massari-5-9138460.html
https://www.ilgazzettino.it/schede/panettone_taiwan_world_championship_argentina_australia-tra_gli_ospiti_iginio_massari-5-9138460.html


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

E' di Taiwan il miglior panettone al mondo, il trionfo al Panettone World Championship 2025 di Milano 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.lacronaca24.it/2025/10/20/e-di-taiwan-il-miglior-panettone-al-mondo-il-trionfo-al-panettone-world-championship-2025-di-milano/


 

 

 

 

 



 

 



 

 

 

Taiwan conquista il mondo del Panettone: emozioni, talento e multiculturalità alla seconda edizione del 
Panettone World Championship 2025 - L'ALTRAITALIA 

 

 

https://www.laltraitalia.it/2025/10/24/taiwan-conquista-il-mondo-del-panettone-emozioni-talento-e-multiculturalita-alla-seconda-edizione-del-panettone-world-championship-2025/
https://www.laltraitalia.it/2025/10/24/taiwan-conquista-il-mondo-del-panettone-emozioni-talento-e-multiculturalita-alla-seconda-edizione-del-panettone-world-championship-2025/


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

Classico, al cioccolato o al gelato: a Verona il Campionato del mondo del Panettone | L'Arena 

https://www.larena.it/rubriche/wine-food/classico-al-cioccolato-o-al-gelato-a-verona-il-campionato-del-mondo-del-panettone-1.12814217


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

FOOD - Il miglior panettone del mondo lo fanno a Taiwan 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.quotidianocanavese.it/lifestyle/panettone-world-championship-2025-accademia-dei-maestri-del-lievito-madre-e-del-panettone-italiano-57463


 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

Il miglior panettone 2025 si fa in Asia: Taiwan vince il Campionato mondiale | Ultime notizie | Reporter Gourmet 

S.r.l. 

https://reportergourmet.com/it/news/9308-il-miglior-panettone-2025-si-fa-in-asia-taiwan-vince-il-campionato-mondiale
https://reportergourmet.com/it/news/9308-il-miglior-panettone-2025-si-fa-in-asia-taiwan-vince-il-campionato-mondiale


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

Panettone World Championship 2025 

 

 

 

 

 

 

https://www.sanmarinortv.sm/radio/music-news-c25/panettone-world-championship-2025-a281876


 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

Parte da Verona il Campionato del mondo del Panettone: dieci nazionali in gara per una sfida all'ultimo dolce 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.veronasera.it/attualita/panettone-world-championship-13-ottobre-2025.html


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

A Verona il campionato mondiale del panettone 2025 - Verona Tomorrow 

 

 

 

https://www.veronatomorrow.it/2025/10/09/a-verona-il-campionato-mondiale-del-panettone-2025/


 
 

 
 

 

 
 

 
 

 

 

 
 



 
 

 
 

 

 
https://www.visto.tv/senza-categoria/taiwan-conquista-il-panettone-world-championship/ 

https://www.visto.tv/senza-categoria/taiwan-conquista-il-panettone-world-championship/


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

SELEZIONE STAMPA INTERNAZIONALE 
 

 
 

 



 

 

 

 

 

Rho (Milan), Panettone World Championship 2025 | Reuters Connect 

https://www.reutersconnect.com/item/rho-milan-panettone-world-championship-2025/dGFnOnJldXRlcnMuY29tLDIwMjU6bmV3c21sX01UMVNJUEEwMDBTTlFNRzI


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

Panetone de chocolate do Brasil é eleito segundo melhor do mundo | CNN Brasil V&G 

 

https://www.cnnbrasil.com.br/viagemegastronomia/gastronomia/panetone-de-chocolate-do-brasil-e-eleito-segundo-melhor-do-mundo/#goog_rewarded


 

 

 

 

Taiwan Wins Panettone World Championship | news.com.au — Australia’s leading news site for latest 
headlines 

 

 

https://www.news.com.au/national/taiwan-wins-panettone-world-championship/video/d2f97204bb5f889ff8e52a4a8a0d35ce
https://www.news.com.au/national/taiwan-wins-panettone-world-championship/video/d2f97204bb5f889ff8e52a4a8a0d35ce


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

Taiwan wins Panettone World Championship in Italy - Focus Taiwan 

 

https://focustaiwan.tw/society/202510190011


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

Peruanos competirán en el Mundial del Pan y el Campeonato Mundial del Panetón | PROVECHO | EL COMERCIO 

PERÚ 

https://elcomercio.pe/provecho/peruanos-competiran-en-el-mundial-del-pan-y-el-campeonato-mundial-del-paneton-noticia/#google_vignette
https://elcomercio.pe/provecho/peruanos-competiran-en-el-mundial-del-pan-y-el-campeonato-mundial-del-paneton-noticia/#google_vignette


 

 

 

 

 

 



 

 

Australia makes podium at Panettone World Championships - Baking Business 

https://bakingbusiness.com.au/australia-makes-podium-at-panettone-world-championships/


 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Em competição mundial, panetone de chocolate do Brasil ganha 2º 

https://www.bonsfluidos.com.br/no-prato/em-competicao-mundial-panetone-de-chocolate-do-brasil-leva-segundo-lugar.phtml


 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

Perú competirá en la Copa Mundial del Panetón 2025: tres maestros representarán al país en Italia 

https://buenazo.pe/notas/2025/10/09/peru-competira-copa-mundial-paneton-2025-tres-maestros-representaran-pais-italia-659664#google_vignette


 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

Panaderos peruanos competirán en el Mundial del Pan y el Campeonato Mundial del Panetón – Business Empresarial 

 

https://www.businessempresarial.com.pe/panaderos-peruanos-competiran-en-el-mundial-del-pan-y-el-campeonato-mundial-del-paneton/


 

 

 

 

 



 

 

 

Panetone brasileiro é eleito o segundo melhor do mundo em premiação na Itália | Jornal Correio 

 

 

 

 

https://www.correio24horas.com.br/brasil/panetone-brasileiro-e-eleito-o-segundo-melhor-do-mundo-em-premiacao-na-italia-1025?utm_medium=share-site&utm_source=whatsapp


 

 

 

 

 



 

 



 

 

 



 



 

 



 

 

 



 

 

 

Perú debutó en el Panettone World Championship en Milán 

https://cosas.pe/festin/354164/peru-participa-por-primera-vez-en-el-panettone-world-championship-en-milan/


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 
Panetone brasileiro é eleito o 2º melhor do mundo em competição na Itália 

 

 
 

 
 

 

https://www.diariodocentrodomundo.com.br/essencial/panetone-brasileiro-e-eleito-o-2o-melhor-do-mundo-em-competicao-na-italia/


 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

Brasileiros levam prata em campeonato de melhor chocotone do mundo | G1 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://g1.globo.com/sp/sao-paulo/noticia/2025/10/20/chocotone-feito-por-brasileiros-conquista-2o-lugar-em-campeonato-mundial-na-italia.ghtml


 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 
Taiwán gana el Panettone World Championship 2025. España queda fuera del podio 

https://www.hellochefs.es/pasteleria/v/taiwan-gana-panettone-world-championship-2025-espana-queda-fuera-podio?fbclid=IwZnRzaANlvqxleHRuA2FlbQIxMQABHkEtVzX6gWLUtXTafoPuK57YfxaToRg-J3l736SZ4I8Y7MAvgdFlNG4iGxW__aem_gxnkiBD_Y6tleJ_gT7-JPQ


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

Taiwán conquista la Copa Mundial de 'Panettone' 2025 por equipos: España se va de vacío 

https://www.huleymantel.com/menu-dia/taiwan-conquista-copa-mundial-panettone-2025-por-equipos-espana-se-va-vacio_103204_102.html


 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

Mais FM - Panetone criado por cearense é eleito o 2º melhor do mundo | 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

 

https://maisfm.com/panetone-criado-por-cearense-e-eleito-o-2o-melhor-do-mundo/


 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

Panettone de chocolate cearense conquista o 2º lugar em campeonato mundial na Itália - Portal IN - Pompeu 

Vasconcelos - Balada IN 

 

 

https://www.portalin.com.br/notas/panettone-de-chocolate-cearense-conquista-o-2o-lugar-em-campeonato-mundial-na-italia/
https://www.portalin.com.br/notas/panettone-de-chocolate-cearense-conquista-o-2o-lugar-em-campeonato-mundial-na-italia/


 

 

 

 



 

 

 



 

 

 

 

Taiwan wins the 2025 Panettone World Championship - 

https://www.sogoodmagazine.com/pastry-blog/pastry-competition/taiwan-wins-2025-panettone-world-championship/


 

 

 

 

 



 

Em competição mundial, panetone de chocolate do Brasil leva segundo lugar 

 

https://www.terra.com.br/vida-e-estilo/em-competicao-mundial-panetone-de-chocolate-do-brasil-leva-segundo-lugar,07be87cf15a5cd310a9521058c640055ukrv7zyk.html


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

RADIO 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

RTL 102.5 – Protagonisti del 14/10 – lancio evento + intervista telefonica Maestro Alessandro Bertuzzi  

https://play.rtl.it/podcast/1/protagonisti/puntata-del-14-ottobre-2025/149194/ 

RADIO 105 - Tutto esaurito del 15/10 - presentazione PWC * , in onda anche il 16/10 nel best of 

https://www.105.net/audio/tutto-esaurito/121605/mercoledi.html?awCollectionId=651RE&awEpisodeId=121605 

RADIO 105 - Tutto esaurito del 15/10 - presentazione PWC, dal minuto 56.16 circa 

https://www.105.net/audio/tutto-esaurito/121606/giovedi.html?awCollectionId=651RE&awEpisodeId=121606 

RAI RADIO2 – Caterpillar del 15/10 – intervista live su campo gara a Verona Maestro Francesco Elmi e Maestro 

Luca Diana dal minuto 7 circa: 

https://www.raiplaysound.it/audio/2025/10/Radio2-Caterpillar-del-15102025-249b2419-3db2-4e48-8366-

dcd0ac0cbbd8.html 

RADIO DEEJAY – Dee Notte del 15/10 – intervista telefonica Team manager Germania dal minuto 27 circa 

https://www.deejay.it/programmi/dee-notte/puntate/dee-notte-del-15-10-2025/ 

RADIO24 del 18/10/2025 - Intervista Maestro Luca Diana 

https://www.radio24.ilsole24ore.com/home/pagine/iniziative-speciali/articoli/radio-24-a-hostmilano-1 

GR1 RADIO RAI del 20/10/2025 - intervista Maestro Francesco Elmi: 

https://x.com/Radio1Rai/status/1980248790561857927?t=2Rft_Z3YJ1vPrvjWUDD5LQ&s=19 

RADIO2 del 30/10/25 – Il Ruggito del Coniglio, citazione vittoria Taiwan 

 

LINK ARCHIVIO AUDIO: 

https://drive.google.com/drive/folders/1ErLFxq3lQ7oSzzYGpqUG6uoJERiHpciu?usp=sharing 

  

 

 

 

https://play.rtl.it/podcast/1/protagonisti/puntata-del-14-ottobre-2025/149194/
https://www.105.net/audio/tutto-esaurito/121605/mercoledi.html?awCollectionId=651RE&awEpisodeId=121605
https://www.105.net/audio/tutto-esaurito/121606/giovedi.html?awCollectionId=651RE&awEpisodeId=121606
https://www.raiplaysound.it/audio/2025/10/Radio2-Caterpillar-del-15102025-249b2419-3db2-4e48-8366-dcd0ac0cbbd8.html
https://www.raiplaysound.it/audio/2025/10/Radio2-Caterpillar-del-15102025-249b2419-3db2-4e48-8366-dcd0ac0cbbd8.html
https://www.deejay.it/programmi/dee-notte/puntate/dee-notte-del-15-10-2025/
https://www.radio24.ilsole24ore.com/home/pagine/iniziative-speciali/articoli/radio-24-a-hostmilano-1
https://x.com/Radio1Rai/status/1980248790561857927?t=2Rft_Z3YJ1vPrvjWUDD5LQ&s=19
https://drive.google.com/drive/folders/1ErLFxq3lQ7oSzzYGpqUG6uoJERiHpciu?usp=sharing


 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

PANETTONE WORLD CHAMPIONSHIP 2025 
 

RASSEGNA STAMPA IN AGGIORNAMENTO (al 1° agosto) 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

RAI1 – PORTA A PORTA 

19/12/2024 
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https://horecanews.it/torna-la-notte-dei-maestri-del-lievito-madre-a-parma 

 

https://horecanews.it/torna-la-notte-dei-maestri-del-lievito-madre-a-parma


 
 

 
 

 



 
 

 
 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

 

 



 
 

 
 

 

 



 
 

 
 

 

 

 



 
 

 
 

 

 

 

Lunedì 21 luglio, in piazzale della Pace, la decima edizione de "La notte dei maestri del lievito madre" 
– 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

https://www.parmadaily.it/lunedi-21-luglio-in-pilotta-la-decima-edizione-de-la-notte-dei-maestri-del-lievito-madre/
https://www.parmadaily.it/lunedi-21-luglio-in-pilotta-la-decima-edizione-de-la-notte-dei-maestri-del-lievito-madre/
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14 OTTOBRE CONVENTION CON CITAZIONE PWC  
 
 
FOOD: 14 OTTOBRE A MONZA CONVENTION MONDIALE DEL PANETTONE =  ADN0743 7 CRO 0 
ADN CRO RLO NAZ  
Giornata internazionale dedicata al grande lievitato organizzata  
 da Accademia dei Maestri del Lievito Madre  
Monza, 23 lug. (Adnkronos/Labitalia) - È in programma il 14 ottobre all'Hotel de La Ville a Monza 'La 
Convention Mondiale del Panettone' 2024 organizzata dall'Accademia dei Maestri del Lievito Madre e 
del Panettone Italiano: dalle ore 10, un'intera giornata con esperti di settore e ospiti internazionali per 
confrontarsi sul grande lievitato   
 icona dell'eccellenza e della tradizione italiana nel mondo, analizzandone passato, presente e 
futuro. I Maestri dell'Accademia MLM, guidati dal presidente Claudio Gatti dialogheranno con 
prestigiosi giornalisti, addetti ai lavori e specialisti, mentre tra gli special guests sono attesi nomi di 
primo piano della pasticceria internazionale come Angelo Musa, Eric Ortuno e Roy Shvartzapel.  
Dagli interventi a tutela di un vero e proprio patrimonio del nostro Paese ai nuovi scenari, il 
''fenomeno Panettone'' sarà esaminato in ogni sfaccettatura: destagionalizzazione e ultime frontiere 
del gusto, produzione, dinamiche di consumo e trend in Europa e Oltreoceano; e ancora, evoluzione 
delle tecniche di lavorazione, dei prodotti e delle tecnologie al servizio dell'artigiano, sempre nel più 
rigoroso rispetto della tradizione. Fino alle ultimissime sperimentazioni per affrontare nuove sfide e 
opportunità - dal gluten free al vegan - grazie a nuovi ingredienti, abbinamenti e consistenze.  
       La convention sarà anche l'occasione per approfondire  l'internazionalizzazione dell'Accademia 
dei Maestri del Lievito Madre  e del Panettone Italiano, assegnare riconoscimenti agli 'Ambasciatori 
del Panettone nel mondo' e scoprire le novità e i team del Panettone  world championship 2025.  
       (Pal/Labitalia)  
 ISSN 2465 - 1222  
 23-LUG-24 15:33  
 NNNN ********************  
 
- A Monza la convention mondiale del panettone    
Saranno analizzate la produzione e le tendenze di mercato   
  
(ANSA) - ROMA, 10 OTT - Un'intera giornata con esperti di settore e ospiti internazionali per 
confrontarsi sul panettone, icona dell'eccellenza e della tradizione italiana nel mondo, analizzandone 
passato, presente e futuro: è quanto viene proposto il 14 ottobre all'Hotel de La Ville a Monza con 'La 
convention mondiale del panettone' 2024 organizzata dall'Accademia dei maestri del lievito madre e 
del panettone italiano. Il 'fenomeno panettone' sarà esaminato in ogni sfaccettatura: 
destagionalizzazione e ultime frontiere del gusto, produzione, dinamiche di consumo e trend in 
Europa e Oltreoceano, evoluzione delle tecniche di lavorazione, dei prodotti e delle tecnologie al 
servizio dell'artigiano, sperimentazioni e opportunità e le nuove tendenze healthy ,dal senza lattosio, 
al gluten free, al vegan, fino al panettone proteico. La convention sarà anche l'occasione per 
approfondire l'internazionalizzazione dell'Accademia dei maestri del lievito madre e del panettone 
italiano, assegnare riconoscimenti agli 'ambasciatori del panettone nel mondo" e scoprire le novità e i 
team del Panettone world Championship 2025. Sarà inoltre presentata la nuova International 
school dell'Accademia dei maestri del lievito madre, progetto che si propone di essere il punto di 
riferimento per i professionisti e gli appassionati del settore dei prodotti lievitati. (ANSA).   
2024-10-10T13:45:00+02:00   
Y39-DCL   
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FOOD: 14 OTTOBRE A MONZA CONVENTION MONDIALE DEL PANETTONE, ANNUNCIATO IL 
PROGRAMMA =ADN1158 7 ECO 0 ADN ECO NAZ  
Organizzata dall’Accademia dei Maestri del Lievito Madre e del Panettone Italiano Monza, 8 ott. 
(Adnkronos/Labitalia) - Tutto pronto per la Convention mondiale del panettone organizzata 
dall'Accademia dei Maestri del Lievito Madre e del Panettone Italiano. L'appuntamento è per lunedì 
14 ottobre all'Hotel de la Ville di Monza (Viale Regina Margherita,15), dove si terrà un'intera giornata 
con esperti di settore e ospiti internazionali per confrontarsi sul grande lievitato icona dell'eccellenza 
e della tradizione italiana nel mondo, analizzandone passato, presente, futuro e sua tutela, e per 
esaminare il ''fenomeno Panettone'' in ogni sua sfaccettatura. La convention, giunta alla IV edizione, 
si aprirà con i saluti del maestro Claudio Gatti, presidente dell'Accademia Mlm, insieme a Francesco 
Briglia, direttore della casa editrice Italian Gourmet a cui è affidata la regia dell'evento e la direzione 
scientifica, e all'intervento di Carlo Abbà, Assessore alle Attività Produttive Comune di Monza. Ad 
aprire i lavori alle 10.20 la tavola rotonda 'Da prodotto artigianale a business globalizzato: quale 
futuro e quali tutele per il panettone italiano?' con Claudio Gatti, l'On. Daniela Dondi promotrice della 
proposta di legge per l'Istituzione della Giornata nazionale del panettone italiano, Barbara Mazzali, 
assessore al Turismo, Marketing territoriale e Moda della Regione Lombardia impegnata nel rilancio 
delle eccellenze agroalimentari lombarde anche in considerazione della candidatura della cucina 
italiana come Patrimonio immateriale dell'Unesco, e con un contributo di Alfonso Pecoraro Scanio, 
presidente della fondazione UniVerde e già Ministro dell'Agricoltura e dell'Ambiente. Alle 10.50, Carlo 
Meo, direttore del corso brand & retail experience Design presso POLI. design Politecnico di Milano, 
approfondirà gli scenari futuri con il panel Il fenomeno panettone oggi, tra costume e mercato. 
(segue)  
(Red-Lab/Labitalia)  
ISSN 2465 - 1222  
08-OTT-24 17:21  
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FOOD: 14 OTTOBRE A MONZA CONVENTION MONDIALE DEL PANETTONE, ANNUNCIATO IL 
PROGRAMMA (2) = ADN1159 7 ECO 0 ADN ECO NAZ  
(Adnkronos/Labitalia) - Dalle 11.10 spazio agli attesissimi special guest internazionali della 
convention: Angelo Musa, MOF – Meilleur  Ouvrieur de France Pâtissier e campione del mondo, e 
Fabrizio Galla, Membro Relais Desserts e di Apei, in dialogo con Angela Frenda, responsabile 
editoriale di Cook del Corriere della Sera, racconteranno le rispettive visioni nel panel Italia e Francia 
unite nel segno del panettone. Musa presenterà il suo ultimo progetto: una creazione personale ed 
eccezionale, realizzata con il supporto del suo amico Fabrizio Galla. Pur essendo Musa una figura 
emblematica della pasticceria francese, infatti, ha sempre ammirato il panettone, punto fermo della 
tradizione italiana. Così ha ideato una ricetta unica e, per ottenere un risultato che rispondesse alle 
sue esigenze, ha scelto Fabrizio Galla per dirigere la produzione. Riconosciuto per il suo know-how, 
Galla era il partner ideale, poiché era fondamentale il coinvolgimento dell'artigianato italiano, esperto 
in questo settore. Alle 11.40 sarà la volta di Roy Shvartzapel che con Angela Frenda affronterà 
Lavisione americana: il panettone negli Stati Uniti e la querelle sull'alveolatura, con una panoramica 
generale sul fenomeno del Grande Lievitato negli Usa, i trend e le opportunità, e un approfondimento 
sul celebre Panettone alveolato, sinonimo di 'Panettone from Roy'. Alle 12.10 è in programma lo 
speech dall'imprenditore monzese Marco, creator del dolce istituzionale del Giubileo della Regina 
Elisabetta, 'Il Panettone della Regina' – A business case reale e regale. Il panettone ha infatti 
conquistato negli ultimi anni anche il Regno Unito, confermandosi protagonista delle tavole delle 
Feste di fine anno. Subito dopo saranno presentati i nuovi riconoscimenti di Accademia Maestri del 
Lievito Madre con la consegna dei premi per gli ambasciatori del panettone italiano nel mondo e 
verranno rivelate le prime novità del panettone world championship 2025. I lavori riprenderanno 
dalle 14.30 con l'osservatorio internazionale e le diverse interpretazioni del panettone nel mondo: 
forme e formati, dinamiche di consumo, nuove tendenze. Nel talk, moderato da Lorenza Dalla Pozza, 



 
 

 
 

giornalista Italian Gourmet, si confronteranno Marco Miglio, Samuel Gonzalez (Argentina), Giovanna 
Shih Chieh Chen (Taiwan), e Giorgio Mecca (Germania); a seguire La visione  
dell'artigiano e la continua ricerca dell'eccellenza: tavoli tecnici, con la conduzione di Atenaide 
Arpone, responsabile magazines Italian Gourmet, che vedranno grandi maestri lievitisti confrontarsi 
su esperienze e tecniche di lavorazione, di cottura, ingredienti e nuove esigenze di consumo. (segue)  
(Red-Lab/Labitalia)  
ISSN 2465 - 1222  
08-OTT-24 17:21  
NNNN*****************************  
  
FOOD: 14 OTTOBRE A MONZA CONVENTION MONDIALE DEL PANETTONE, ANNUNCIATO IL 
PROGRAMMA = LAB0385 7 LAV 0 LAB LAV NAZ  
Organizzata dall’Accademia dei Maestri del Lievito Madre e del Panettone Italiano Monza, 9 ott. 
(Labitalia) - Tutto pronto per la Convention mondiale del panettone organizzata dall'Accademia dei 
Maestri del Lievito Madre e del Panettone Italiano. L'appuntamento è per lunedì 14 ottobre all'Hotel 
de la Ville di Monza (Viale Regina Margherita,15), dove si terrà un'intera giornata con esperti di settore 
e ospiti internazionali per confrontarsi sul grande lievitato icona dell'eccellenza e della tradizione 
italiana nel mondo, analizzandone passato, presente, futuro e sua tutela, e per esaminare il 
''fenomeno Panettone'' in ogni sua sfaccettatura. La convention, giunta alla IV edizione, si aprirà con i 
saluti del maestro Claudio Gatti, presidente dell'Accademia Mlm, insieme a Francesco Briglia, 
direttore della casa editrice Italian Gourmet a cui è affidata la regia dell'evento e la direzione 
scientifica, e all’intervento di Carlo Abbà, Assessore alle Attività Produttive Comune di Monza.  Ad 
aprire i lavori alle 10.20 la tavola rotonda 'Da prodotto artigianale a business globalizzato: quale 
futuro e quali tutele per il panettone italiano?' con Claudio Gatti, l'On. Daniela Dondi promotrice della 
proposta di legge per l'Istituzione della Giornata  nazionale del panettone italiano, Barbara Mazzali, 
assessore al  Turismo, Marketing territoriale e Moda della Regione Lombardia  impegnata nel rilancio 
delle eccellenze agroalimentari lombarde anche in considerazione della candidatura della cucina 
italiana come Patrimonio immateriale dell'Unesco, e con un contributo di Alfonso  Pecoraro Scanio, 
presidente della fondazione UniVerde e già Ministro  dell'Agricoltura e dell'Ambiente. Alle 10.50, Carlo 
Meo, direttore del corso brand & retail experience Design presso POLI. design Politecnico di Milano, 
approfondirà gli scenari futuri con il panel Il fenomeno panettone oggi, tra costume e mercato. 
(segue)  
(Tri/Labitalia)  
ISSN 2499 – 3166  
09-OTT-24 17:57  
 NNNN *************************  
  
FOOD: 14 OTTOBRE A MONZA CONVENTION MONDIALE DEL PANETTONE, ANNUNCIATO IL 
PROGRAMMA (2) = LAB0386 7 LAV 0 LAB LAV NAZ  
 (Labitalia) - Dalle 11.10 spazio agli attesissimi special guest  internazionali della convention: Angelo 
Musa, Mof - Meilleur Ouvrieur de France Pâtissier e campione del mondo, e Fabrizio Galla, Membro 
Relais Desserts e di Apei, in dialogo con Angela Frenda, responsabile editoriale di Cook del Corriere 
della Sera, racconteranno le  rispettive visioni nel panel Italia e Francia unite nel segno del 
 panettone. Musa presenterà il suo ultimo progetto: una creazione personale ed eccezionale, 
realizzata con il supporto del suo amico Fabrizio Galla.  Pur essendo Musa una figura emblematica 
della pasticceria francese, infatti, ha sempre ammirato il panettone, punto fermo della tradizione 
italiana. Così ha ideato una ricetta unica e, per ottenere un risultato che rispondesse alle sue 
esigenze, ha scelto Fabrizio Galla per dirigere la produzione. Riconosciuto per il suo know-how, 
Galla era il partner ideale, poiché era fondamentale il coinvolgimento dell'artigianato italiano, esperto 
in questo settore. Alle 11.40 sarà la volta di Roy Shvartzapel che con Angela Frenda affronterà La 
visione americana: il panettone negli Stati Uniti e la querelle sull'alveolatura, con una panoramica 
generale sul fenomeno del Grande Lievitato negli Usa, i trend e le opportunità, e un approfondimento 



 
 

 
 

sul celebre Panettone alveolato, sinonimo di 'Panettone from Roy'.  Alle 12.10 è in programma lo 
speech dall'imprenditore monzese Marco Miglio, creator del dolce istituzionale del Giubileo della 
Regina Elisabetta, 'Il Panettone della Regina' - A business case reale e regale. Il panettone ha infatti 
conquistato negli ultimi anni anche il Regno Unito, confermandosi protagonista delle tavole delle 
Feste di fine anno. Subito dopo saranno presentati i nuovi riconoscimenti di Accademia Maestri del 
Lievito Madre con la consegna dei premi per gli ambasciatori del panettone italiano nel mondo e 
verranno rivelate le prime novità del panettone world championship 2025. I lavori riprenderanno 
dalle 14.30 con l'osservatorio internazionale e le diverse interpretazioni del panettone nel mondo: 
forme e formati,  dinamiche di consumo, nuove tendenze. Nel talk, moderato da Lorenza  Dalla 
Pozza, giornalista Italian Gourmet, si confronteranno Marco  Miglio, Samuel Gonzalez (Argentina), 
Giovanna Shih Chieh Chen  (Taiwan), e Giorgio Mecca (Germania); a seguire La visione dell'artigiano e 
la continua ricerca dell'eccellenza: tavoli tecnici,  con la conduzione di Atenaide Arpone, 
responsabile magazines Italian  Gourmet, che vedranno grandi maestri lievitisti confrontarsi 
su esperienze e tecniche di lavorazione, di cottura, ingredienti e nuove  esigenze di consumo.  
(segue)  (Tri/Labitalia) ISSN 2499 – 3166  
 09-OTT-24 17:57  
NNNN ***************  
  
4 GIUGNO OSPITI FINALISSIMA PWC   
 
FOOD: ECCO STELLE PASTICCERIA INTERNAZIONALE A FINALISSIMA PANETTONE WORLD 
CHAMPIONSHIP 2025 =  ADN0545 7 ECO 0 ADN ECO NAZ  
       Roma, 4 giu. (Adnkronos/Labitalia) - Mentre fervono i preparativi e gli intensi allenamenti delle 
nazionali in vista della competizione, sono stati annunciati i primi grandi ospiti della finalissima del 
'Panettone World Championship 2025' in programma il 18 ottobre a Host Milano. Special guest sarà il 
maestro Iginio Massari, e non mancherà un parterre d'eccellenza con Antonio Bachour, Angelo Musa 
e Roy Shvartzapel. Vere e proprie icone della pasticceria mondiale, che arricchiranno ulteriormente 
l'imperdibile Campionato organizzato dall'Accademia dei maestri del lievito madre e del panettone 
italiano in collaborazione con HostMilano.  
       Iginio Massari è considerato il più grande maestro pasticcere italiano nel mondo, ha ricevuto nel 
2025 il titolo di 'Maestro dell'arte della pasticceria italiana' dal Governo italiano. Con oltre 300 premi e 
riconoscimenti dal 1964, Massari ha elevato la cultura della pasticceria italiana a livelli ineguagliabili. 
Antonio Bachour, tre volte World Best Pastry Chef (2018, 2019, 2022) e Pastry Innovator  2024, è uno 
dei pastry chef più influenti al mondo. Con oltre 1,5   
 milioni di follower e attività in Florida, Messico e Brasile, è un punto di riferimento globale per 
innovazione e formazione.  
       Angelo Musa, Mof e campione del mondo, è una figura emblematica della pasticceria francese. 
Ammiratore del panettone italiano, continua a distinguersi a livello internazionale per la sua ricerca di 
perfezione e autenticità. Roy Shvartzapel, dopo aver lavorato con maestri come  Pierre Hermé e 
Ferran Adrià, ha fondato 'From Roy', luxury bakery  dedicata al panettone di cui è considerato il 'Re 
americano'. Guidato da Iginio Massari, ha trasformato la sua ossessione per il lievitato  italiano in 
un'icona mondiale. (segue)  
       (Pal/Labitalia)  
 ISSN 2465 - 1222  
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FOOD: ECCO STELLE PASTICCERIA INTERNAZIONALE A FINALISSIMA PANETTONE WORLD 
CHAMPIONSHIP 2025 (2) =  ADN0546 7 ECO 0 ADN ECO NAZ  
        
       (Adnkronos/Labitalia) - A guidare la giuria tecnica, composta dai team manager delle 12 squadre, 
sarà il maestro Claudio Gatti, presidente  dell'Accademia dei maestri del lievito madre e del 
panettone italiano  e già capitano della squadra azzurra vincitrice del titolo mondiale  nel 2023 che, 
come da regolamento, non sarà in gara quest'anno,   
 insieme a Roy Shvartzapel. Dopo la prima edizione a squadre nel 2023 e due campionati individuali 
nel 2019 e 2021, quest'anno la sfida si fa  ancora più ardua ed appassionante con i team in gara che 
passano da 8  a 12: Argentina, Australia, Brasile, Cina, Cuba, Francia, Germania,  Giappone, Perù, 
Spagna, Taiwan e Venezuela si confronteranno presso i  laboratori del Gruppo Polin - main sponsor 
della competizione - dove  dal 14 al 17 ottobre, dovranno realizzare completamente ''dal vivo''  le tre 
tipologie di lievitato in concorso, sotto gli occhi vigili  degli ispettori e con il supporto delle telecamere 
a filmare le  attività nei laboratori in diretta h 24.  
       Unendo maestria, tradizione e creatività dovranno cimentarsi nella  preparazione di panettone 
classico italiano, 'Panettone al cioccolato' e, altra sorpresa dell'edizione 2025, con il 'Panettone 
Innovativo al  Gelato', sperimenteranno inediti accostamenti, combinazioni, sfumature e sentori in 
grado di soddisfare e conquistare gli esigenti palati dei giurati e conquistare il titolo. Ma non basta: le 
squadre dovranno  misurarsi nella creazione di una Monoporzione 'Circolare', a base di  impasto 
panettone tradizionale, pensata secondo i principi dell'economia circolare per minimizzare gli 
sprechi alimentari.   
 Dovranno poi realizzare un 'Fiore di lievito madre', lavorato con il proprio lievito madre da rinfresco, e 
un 'Panettone a decorazione  libera', dove creatività, originalità e tecnica faranno la differenza  nel 
punteggio finale. Sei le giurie chiamate a votare la miglior  squadra e assegnare i riconoscimenti: 
giuria tecnica, giuria dei  commissari di gara, giuria italia, giuria delle stelle, giuria dei  giornalisti e 
giuria dei campioni del mondo del gelato.  
       Panettone World Championship 2025 è sostenuto e realizzato grazie al contributo di: Afa 
Arredamenti, Agugiaro & Figna Molini e Le Sinfonie, Brazzale, Carpigiani, Cesarin, Eurovo, Fabbri 
1905, Mielizia, Pavoni,  Gruppo Polin, Ambrogio Sanelli, Selmi, Uvella, Valrhona. Event partner Alma - 
La Scuola Internazionale di Cucina Italiana. Cook, il mensile  di cucina del Corriere della Sera, è 
media partner ufficiale del  Panettone world championship 2025.  
       (Pal/Labitalia)  
 ISSN 2465 - 1222  
 04-GIU-25 12:44  
 NNNN ********************  

 
25 LUGLIO – CITAZIONE PWC NOTTE DEI MAESTRI DEL LIEVITO MADRE 

FOOD: NOTTE MAESTRI DEL LIEVITO MADRE 2025A PARMA, TRA GUSTO, CREATIVITA' E 
PARTECIPAZIONE =  ADN1003 7 ECO 0 ADN ECO NAZ 
        
       Parma, 25 lug. (Adnkronos/Labitalia) - Si è conclusa con uno  
 straordinario successo e una partecipazione senza precedenti la decima 
 Notte dei maestri del lievito madre organizzata dall'Accademia dei  
 maestri del lievito madre e del panettone italiano, con il patrocinio  
 del Comune di Parma e Parma Food Valley e con la partecipazione di  
 Alma - La scuola internazionale di cucina italiana. L'evento ha  
 trasformato il cuore di Parma in una festa del gusto e dell'eccellenza 
 artigianale italiana con oltre 5000 visitatori - tra appassionati,  
 turisti e addetti ai lavori - che hanno affollato la città per  
 celebrare i grandi protagonisti della lievitazione naturale, in  



 
 

 
 

 un'edizione che ha superato ogni aspettativa. Il ricavato della serata 
 sarà devoluto all'Emporio Solidale di Parma, associazione che assiste  
 le famiglie in difficoltà. 
       Più di 1400 lievitati proposti, tra cui il protagonista indiscusso è  
 stato il panettone, presentato in una varietà sorprendente di  
 interpretazioni: dai classici intramontabili alle versioni più  
 innovative e creative, fino ai panettoni salati ed estivi, perfetti  
 per proporre il dolce simbolo del Natale in chiave contemporanea e  
 stagionale. Dal tradizionale, al proteico, passando per il gluten free 
 e tante creazioni gourmet, La Notte è stata un vero e proprio viaggio  
 sensoriale tra profumi, consistenze e sapori, guidato dai migliori  
 maestri pasticceri italiani e non solo. 
       Come da tradizione, prima delle degustazioni in Piazza, gli Accademici 
 si sono ritrovati al Palazzo del Governatore per il saluto delle  
 autorità, con il sindaco Michele Guerra e l'assessore alla Città  
 Creativa Unesco del Comune di Parma Marco Bosi. Presente anche  
 l'onorevole Daniela Dondi che ha ribadito, insieme ai Maestri  
 dell'Accademia, il ruolo centrale del panettone come simbolo del made  
 in Italy, ambasciatore della nostra tradizione gastronomica nel mondo, 
 proprio mentre prosegue il proprio iter in commissione Agricoltura la  
 proposta di legge per istituire la 'Giornata nazionale del panettone': 
 un'occasione ufficiale per celebrare questo capolavoro dell'arte  
 dolciaria italiana come fattore culturale, riconosciuto e apprezzato a 
 livello internazionale. Un'iniziativa volta a valorizzare il lavoro  
 dei maestri pasticceri e dell'eccellenza italiana nel mondo,  
 rafforzando il legame tra tradizione, innovazione e identità  
 nazionale. (segue) 
       (Pal/Labitalia) 
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FOOD: NOTTE MAESTRI DEL LIEVITO MADRE 2025A PARMA, TRA GUSTO, CREATIVITA' E 
PARTECIPAZIONE (2) =  ADN1004 7 ECO 0 ADN ECO NAZ 
       (Adnkronos/Labitalia) - L'incontro è stato anche l'occasione per  
 assegnare uno speciale riconoscimento da parte dell'Accademia Mlm ad  
 alcune tra le più prestigiose testate giornalistiche del settore -  
 Cook-Corriere della Sera, Dissapore, Dolcesalato, Gambero Rosso e  
 Italian Gourmet - per il loro prezioso contributo ''per aver nutrito  
 con passione e sapienza la cultura del panettone, del lievito madre  
 vivo e dell'arte della lievitazione''. 
       Durante la serata, al termine di un percorso di crescita e confronto,  
 sono stati inoltre premiati i nuovi giovani lievitisti che insieme ai  
 Maestri senior, hanno realizzato in sinergia nuovi prodotti lievitati, 
 per valorizzare il progetto formativo dell'Accademia, da sempre  
 attenta al futuro dei giovani lievitisti, come dimostra anche la  
 recente inaugurazione della prestigiosa International school di  
 Bologna, presieduta dal maestro Stefano Laghi. 
       Il maestro Claudio Gatti, presidente di Accademia Mlm ha quindi dato  
 appuntamento a tutti al Panettone World Championship 2025, il  
 Campionato mondiale a squadre che si terrà dal 14 al 17 ottobre a  
 Verona con la finalissima il 18 ottobre a Host Milano e che vedrà  



 
 

 
 

 sfidarsi le nazionali di Argentina, Australia, Brasile, Cina, Cuba,  
 Francia, Germania, Giappone, Perù, Spagna, Taiwan e Venezuela. Tra i  
 grandi ospiti della finale sono stati già annunciati il maestro Iginio 
 Massari, Antonio Bachour, Angelo Musa e Roy Shvartzapel, vere e  
 proprie icone della pasticceria internazionale. La Notte dei maestri  
 del lievito madre è organizzata con il sostegno di Afa Arredamenti,  
 Agugiaro & Figna Molini e Le Sinfonie, Bombonette, Brazzale, Cesarin,  
 Domori, Don Vanilla, Estados Cafè, Eurovo, Goeldlin, Mielizia, Gruppo  
 Polin, Reviva Group, Ricette in cloud, Ambrogio Sanelli, Uvella. Event 
 partner Alma - La scuola internazionale di cucina italiana; media  
 partner Dolcesalato. 
       (Pal/Labitalia) 
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FOOD: NOTTE MAESTRI DEL LIEVITO MADRE 2025A PARMA, TRA GUSTO, CREATIVITA' E 
PARTECIPAZIONE =  LAB0250 7 LAV 0 LAB LAV NAZ 
       Parma, 25 lug. (Labitalia) - Si è conclusa con uno straordinario  
 successo e una partecipazione senza precedenti la decima Notte dei  
 maestri del lievito madre organizzata dall'Accademia dei maestri del  
 lievito madre e del panettone italiano, con il patrocinio del Comune  
 di Parma e Parma Food Valley e con la partecipazione di Alma - La  
 scuola internazionale di cucina italiana. L'evento ha trasformato il  
 cuore di Parma in una festa del gusto e dell'eccellenza artigianale  
 italiana con oltre 5000 visitatori - tra appassionati, turisti e  
 addetti ai lavori - che hanno affollato la città per celebrare i  
 grandi protagonisti della lievitazione naturale, in un'edizione che ha 
 superato ogni aspettativa. Il ricavato della serata sarà devoluto  
 all'Emporio Solidale di Parma, associazione che assiste le famiglie in 
 difficoltà. 
       Più di 1400 lievitati proposti, tra cui il protagonista indiscusso è  
 stato il panettone, presentato in una varietà sorprendente di  
 interpretazioni: dai classici intramontabili alle versioni più  
 innovative e creative, fino ai panettoni salati ed estivi, perfetti  
 per proporre il dolce simbolo del Natale in chiave contemporanea e  
 stagionale. Dal tradizionale, al proteico, passando per il gluten free 
 e tante creazioni gourmet, La Notte è stata un vero e proprio viaggio  
 sensoriale tra profumi, consistenze e sapori, guidato dai migliori  
 maestri pasticceri italiani e non solo. 
       Come da tradizione, prima delle degustazioni in Piazza, gli Accademici 
 si sono ritrovati al Palazzo del Governatore per il saluto delle  
 autorità, con il sindaco Michele Guerra e l'assessore alla Città  
 Creativa Unesco del Comune di Parma Marco Bosi. Presente anche  
 l'onorevole Daniela Dondi che ha ribadito, insieme ai Maestri  
 dell'Accademia, il ruolo centrale del panettone come simbolo del made  
 in Italy, ambasciatore della nostra tradizione gastronomica nel mondo, 
 proprio mentre prosegue il proprio iter in commissione Agricoltura la  
 proposta di legge per istituire la 'Giornata nazionale del panettone': 
 un'occasione ufficiale per celebrare questo capolavoro dell'arte  
 dolciaria italiana come fattore culturale, riconosciuto e apprezzato a 
 livello internazionale. Un'iniziativa volta a valorizzare il lavoro  



 
 

 
 

 dei maestri pasticceri e dell'eccellenza italiana nel mondo,  
 rafforzando il legame tra tradizione, innovazione e identità  
 nazionale. (segue) 
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PARTECIPAZIONE (2) =  LAB0251 7 LAV 0 LAB LAV NAZ 
        
       (Labitalia) - L'incontro è stato anche l'occasione per assegnare uno  
 speciale riconoscimento da parte dell'Accademia Mlm ad alcune tra le  
 più prestigiose testate giornalistiche del settore - Cook-Corriere  
 della Sera, Dissapore, Dolcesalato, Gambero Rosso e Italian Gourmet -  
 per il loro prezioso contributo ''per aver nutrito con passione e  
 sapienza la cultura del panettone, del lievito madre vivo e dell'arte  
 della lievitazione''. 
       Durante la serata, al termine di un percorso di crescita e confronto,  
 sono stati inoltre premiati i nuovi giovani lievitisti che insieme ai  
 Maestri senior, hanno realizzato in sinergia nuovi prodotti lievitati, 
 per valorizzare il progetto formativo dell'Accademia, da sempre  
 attenta al futuro dei giovani lievitisti, come dimostra anche la  
 recente inaugurazione della prestigiosa International school di  
 Bologna, presieduta dal maestro Stefano Laghi. 
       Il maestro Claudio Gatti, presidente di Accademia Mlm ha quindi dato  
 appuntamento a tutti al Panettone World Championship 2025, il  
 Campionato mondiale a squadre che si terrà dal 14 al 17 ottobre a  
 Verona con la finalissima il 18 ottobre a Host Milano e che vedrà  
 sfidarsi le nazionali di Argentina, Australia, Brasile, Cina, Cuba,  
 Francia, Germania, Giappone, Perù, Spagna, Taiwan e Venezuela. Tra i  
 grandi ospiti della finale sono stati già annunciati il maestro Iginio 
 Massari, Antonio Bachour, Angelo Musa e Roy Shvartzapel, vere e  
 proprie icone della pasticceria internazionale. La Notte dei maestri  
 del lievito madre è organizzata con il sostegno di Afa Arredamenti,  
 Agugiaro & Figna Molini e Le Sinfonie, Bombonette, Brazzale, Cesarin,  
 Domori, Don Vanilla, Estados Cafè, Eurovo, Goeldlin, Mielizia, Gruppo  
 Polin, Reviva Group, Ricette in cloud, Ambrogio Sanelli, Uvella. Event 
 partner Alma - La scuola internazionale di cucina italiana; media  
 partner Dolcesalato. 
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